
L A  C A RT E
L A  B I È ROT H È Q U E 

M U R E T



Des goodies, des coffrets, 
tout pour se faire plaisir.

Plus de 1000 réfs  
de boissons artisanales 
avec lesquelles matcher.

Partage tes meilleures rencontres 
et expériences sur les réseaux !

#labierotheque
Suis-nous sur les réseaux !

Ta
seule 
chance 
de shoper

si t’es 
plutOt 

rencontres 
en ligne

  E S PACE  BO UTIQ U E 

  L ABIE ROTH EQ U E . FR 

Découvre les bières 
les plus fraîches de ta région

Liste des allergènes et produits associés pouvant 
être contenus dans nos aliments : céréales conte-
nant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, 
kamut ou leurs souches hybrides). Crustacés. Mol-
lusques. Œufs. Poissons. Arachides. Soja. Fruits à 
coque (amandes, noisettes, noix, noix de pécan, 
macadamia du Brésil, du Queensland, pista-
ches). Lait y compris le lactose. Céleri. Moutarde. 
Graines de sésame. Anhydride sulfureux et sulfites 
en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/L. 

Lupin. 

La maison n’accepte pas les chèques et ne fait pas 
crédit. Moyens de paiement acceptés : CB, titres 
restaurants, espèces. Prix TTC, service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consom-
mer avec modération. Pour votre santé, pratiquez 

une activité physique régulière.



Liste des allergènes cf. page 2
Prix ttc service compris 

  C L A S S I Q U E    S A N S  A LC O O L 

Installe-toi, détends-toi ; on te présente les cocktails 
du moment. Ils sont toujours en mouvement, comme 
une playlist qui ne s’arrête jamais.

Nos as de la mixologie sont là pour te surprendre. 
Des cocktails fruités, épicés et même des mystères 
en bouteille, on a de tout.

La carte évolue constamment, alors à chaque visite 
tu découvriras de nouvelles pépites. Si tu cherches 
à passer un moment relax, à déguster des saveurs 
incroyables, laisse toi tenter.

L’ambiance est chill, les cocktails sont top. 
Trinquons à l’instant présent !

D E M A N D E  L E S  

C O C K TA I L S  D U  M O M E N T 

Banana Colada 16CL....................................................... 7,00€
Purée de banane maison Monin, jus d’ananas, sirop de vanille

Virgin Sex on the Beach 24cl........................................ 7,00€
Jus d’ananas, jus de cranberry, sirop de pêche 

Virgin mojito 16cl.......................................................... 7,00€
Menthe fraiche, cassonade, citron vert, eau gazeuse

Mangue, passion, fraise ou framboise  18cl....................... 8,00€

cocktails

Mojitos
Classique 16cl............................................................... 9,50€

Rhum, cassonnade, menthe fraiche, 
citron vert, eau gazeuse

Mangue, passion, fraise ou framboise 18cl...................... 10,50€
 

spritz 24cl.................................................................... 10,00€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse

Cosmopolitan 15cl......................................................... 9,50€
Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron

Gin tonic 24cl................................................................ 10,50€
Tonic artisanal au choix : 
Classique, concombre, ginger beer, citron ou sureau

Sex on the beach 22cl.................................................. 10,00€
Vodka, crème de pêche, jus de cranberry, jus d’orange

Piña Colada 22cl............................................................. 9,50€
Rhum, purée de coco, jus d’ananas

Mules
Moscow 14cl.................................................................. 9,50€

Vodka, jus de citron vert frais, ginger beer

London 14cl................................................................... 9,50€
Gin, jus de citron vert frais, ginger beer

Jamaïcan 14cl................................................................ 9,50€
Rhum, jus de citron vert frais, ginger beer

mai tai 22cl................................................................... 10,00€
Rhum, triple sec, sirop d’orgeat, citron jaune
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DÉCOUVRE
TON STYLE DE BIÈRE

Bienvenue dans notre interprétation de l’Arbre 
des Styles, où chaque ramification symbolise une 
famille de bières, chacune possédant sa propre 
personnalité et des saveurs ensorcelantes.

l’Arbre des styles 
et des saveurs
l’Arbre des styles 
et des saveurs



MAINTENANT 
TU SAIS 

TU SAIS PAS
QUOI CHOISIR ?
Trouve la bière qui s’accorde à ton palais ou ton envie du moment.

B I È R E S  P R E S S I O N

(O U  D E M A N D E C O N S E I L  AU  S TA F F )

Tu aimes : 
Les céréales, la subtilité, les épices, la douceur ?

Tu aimeras : 
Les Saisons (ou Farmhouse), les bières 
de blé (ou Wheat beer) ou les Pils/Pilsner.

  A M E R 

Tu aimes : 
L’amertume, la sécheresse herbacée 
et résineuse, le houblon ?

Tu aimeras : 
Les IPA, les Pale Ale, les Saison, les Lager (Pils).

Tu aimes : 
Les fruits tropicaux, l’octuosité, l’amertume légère ?

Tu aimeras : 
Les NEIPA.

  M A L T É 

Tu aimes : 
Le caramel, le miel, les fruits secs, la rondeur ?

Tu aimeras : 
Les Amber/Brown Ale, les Triples, les Quadrupels, 
les Barley Wine.

 T O R R É F I É 

Tu aimes : 
Le café, le chocolat, la saveur toastée, le cacao ?

Tu aimeras : 
Les Stout, les Porter, les Baltic Porter 
ou leur version Impérial.

   F R U I T É 

Tu aimes : 
Les fruits côté fraicheur ?

Tu aimeras : 
Les Sours aux fruits.

Tu aimes : 
Le fruit côté pâtisserie, la douceur ?

Tu aimeras : 
Les Pastry Sours.

 A C I D E 

Tu aimes :
Les agrumes, les fruits, l’acidulé ?

Tu aimeras :

Les Sours (les Berliner Weisse, les Göse, etc.) 

Tu aimes :
Les sensations vineuses, le cuir, le funk, l’acidité ?

Tu aimeras :
Les bières sauvages (Lambics, Wild...)

CÉRÉALIER

AMER

MALTÉ

TORRÉFIÉ

FRUITÉ

ACIDE
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tasty
F O O D

Sirop à l’eau 

-
Fish and chips ou  
aiguillettes de poulet panées, frites ou 
steak haché 150gr, frites

-
Boule de glace

Menu kids

11,00€
pEPPER ....................................................................... 18,50€

Bun brioché, double steak de bœuf 150 gr, bacon, cheddar, 
salade, oignons rouges, sauce au poivre et frites

  CL A SS IQ U E 

Fish and chips........................................................... 14,50€ 

Frites,  salade et sauce tartare

POUTINE AU POULET .................................................... 14,00€ 

Frites, aiguillettes de poulet panées, sauce cheddar,                        
chips de bacon et oignons frits 

POUTINE du moment .................................................. 14,00€ 

Demande à la team !

  SAL AD E 

caesar....................................................................... 14,50€

Aiguillettes de poulet panées, salade, œuf mollet,                                  sauce 
caesar, croûtons et Grana Padano

Option végé : Aiguilettes panées 100% végétales

  B U RG E R    

Classic....................................................................... 13,50€

Bun brioché, steak de bœuf 150 gr, sauce cocktail, tomate, salade, 
cheddar et frites 

Option végé : Haché végétal

Chicken...................................................................... 15,50€

Bun brioché, aiguilettes de poulet panées, sauce tartare,                           
tomate, salade, cheddar et frites

  D E SS E RT 

brioche perdue.......................................................... 6,50 € 

Glace vanille,  caramel beurre salé

profiteroles ..............................................................7,50 € 

Choux(quette) x3, glace vanille et sauce chocolat

apple pie ..................................................................... 6,50€ 

Pommes caramélisées, crumble et glace caramel

GLACE 2 BOULES............................................................ 5,00€ 

Demande au staff pour les parfums du moment !

UNIQUEMENT 
LE SOIR

aubergine à la parmigiana ..................................... 12,50€

Aubergine, sauce tomate origan, parmesan et mozzarella 

ribs de porc laqués 350g............................................ 19,00€

Cuisson basse température, sauce barbecue et frites



PLANCHE
GAMBRINUS

72,00€
120cm
de pur
bonheur

UN MIX 
DE SAVEURS 
À PARTAGER

ARROW 
CLASSIC BURGER

6 BURGERS SERVIS SUR PIQUE, 
SAUCE CHEDDAR ET FRITES

grandiose75,00€

IDÉAL POUR TOUS 
VOS ÉVÈNEMENTS

CAMEMBERT RÔTI, FUET, 
CHEESE’N’FRIES, CHICKEN CRISPY, 
CROQUETTES JAMBON AU PIMENT 
D’ESPELETTE, GNOCCHIS DE LA NONNA 
LINA, NACHOS, BOUCHÉES MAC & 
CHEESE, FROMAGES (CABÉCOU, COMTÉ)

UNIQUEMENT 
LE SOIR



SHARE
F O O D

UNIQUEMENT 
LE SOIR

  AC C O R D S  B I È R E  E T  P L AT 

Pour accompagner du poisson, les bières de blé (blanches) ou 
acidulées (Göse Nature, Berliner Weisse) sont idéales grâce à leur 
vivacité et leur fraîcheur.

Pour le porc, les bières maltées sont intéressantes car elles 
apportent une certaine rondeur et des notes de caramel. 
Les doubles ou triples belges sont également un bon choix.

Pour le bœuf, il y a de nombreuses options en fonction de 
la cuisson. Les bières audacieuses comme la vieille Kriek peuvent 
surprendre, mais une saison plus ou moins 
sauvage est un choix plus classique.

Les planches mixtes s’accompagnent bien de Pils, de Triples 
et de Session IPA, selon les goûts et les palais.

 Pour le poulet, une pils sèche, une session IPA pour sa 
fraîcheur ou une saison pour ses notes poivrées sont 
de bons choix.

  À  PARTAG E R 

bouchées mac & cheese 8 pcs......................................... 9,00€

Croquettes de macaronis au cheddar

Frites........................................................................... 5,00€

Tout simplement délicieuses

camembert rôti ......................................................  12,50€

Thym, miel et petits pains grillés

Cheese’n fries............................................................. 8,50€

Frites, sauce cheddar, chips de bacon et oignons frits

Nachos......................................................................... 7,50€

Que se paso , Ol del paso ! Chips de tortilla, guacamole, 

oignons frits et sauce cheddar

fuet 150g......................................................................... 7,50€
Sauciflard catalan, champion du grignotage apéro

houmous...................................................................... 5,50€

Petits pains grillés

fish & chips ..............................................................  14,50€

Frites,  salade et sauce tartare

CROQUETTES jambon PIMENT D’ESPELETTE 5 pcs............. 8,50€

Crèmeuses à souhait ! Béchamel, jambon et piment d’espelette

Chicken crispy............................................................ 9,00€

Tenders de poulet panés et sauce barbecue

gnocchis de la nonna lina....................................... 11,00€

Gnocchis croustillants, crème de gorgonzola et noix

pinsa chèvre miel..................................................... 14,00€

Cousine romaine de la pizza... en plus légère ! Base crème, 
fromage de chèvre, miel et roquette

ribs de porc laqués 800g ........................................... 36,00€

Cuisson basse température, sauce barbecue et frites

  PL AN CH E 

PLANCHE CHARCUTERIE .............................................. 21,50€

La team charcut’ au grand complet ! 

PLANCHE DE FROMAGES .............................................. 20,00€

Comté, Cabécou, et Tomme grise

Planche mixte disponible à toute heure.................................... 25,00€

La team charcut’ au grand complet  + Comté, Tomme grise et 
Cabécou

Planche mixte xxl ................................................... 72,50€

La team charcut’ au grand complet  + Comté, Tomme grise et 
Cabécou... 3x plus de plaisir !

Planche gambrinus.................................................. 72,00€
Camembert rôti, fuet, cheese’n’fries, chicken crispy, 
croquettes jambon au piment d’espelette, gnocchis de La 
Nonna Lina, nachos, bouchées mac & cheese, fromages 
(Cabécou, Comté)
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  C A F É   D E S S E RT 

Expresso / Allongé / Ristretto............................... 1,90€ 

décaféiné..................................................................... 2,00€ 

Double ......................................................................... 3,60€ 

Noisette ...................................................................... 2,20€ 

Thé et infusion Bio ..................................................... 4,20€

Grand crème ............................................................... 4,20€ 

Chocolat chaud ......................................................... 4,00€

Chocolat/café Viennois ............................................ 5,00€

Cappuccino ................................................................. 4,50€ 

Café frappé sirop au choix................................................... 5,50€

Irish coffee................................................................. 9,00€

RHUM ARRANGé 4cl......................................................... 7,00€

menda liqueur de menthe artisanale 6cl.............................. 7,00€

Saphir Jaune VSOP 2013  42° 4cl......................................... 11,00€
De Saoubis - Armagnac 
Fruité, pur, suave et long

Christian Drouin VSOP 40° 4cl......................................... 9,50€
Drouin - Calvados 
Gourmand, fruité, subtil et équilibré

eau-de-vie Iris Poivré XO 40° 4cl................................... 15,00€
Fougerat - Cognac 
Frais, floral, aux notes d’agrumes et mentholées

Laisse-toi tenter par un Stout, notre suggestion 
idéale pour un digestif gourmand ! 

Ses arômes de café torrifié et de chocolat allient 
intensité et douceur pour une fin de soirée 
parfaite.

Demande conseil à la team !

sweet
T H I N GS

À TOUTE
HEURE

brioche perdue.......................................................... 6,50 € 

Glace vanille,  caramel beurre salé

profiteroles ..............................................................7,50 € 

Choux(quette) x3, glace vanille et sauce chocolat

apple pie ..................................................................... 6,50€ 

Pommes caramélisées, crumble et glace caramel

GLACE 2 BOULES............................................................ 5,00€ 

Demande au staff pour les parfums du moment !

ENTR E + PLAT  DESSERT+
LE MIDI

19€

CHECK NOS JOURS D’OUVERTURE
PAR ÉTABLISEMENT SUR LES RÉSEAUX !

É

Pssst, t’as quelque chose à fêter ? 

On t’ouvre même en dehors 

de nos jours d’ouverture !

Écris à  event@groupevbr.com

  D I G E S T I F   



Drinks

  SO F T 

EUSKOLA / EUSKOLA ZERO 33cl........................................ 4,40€

Jus de fruits  bio 25cl..................................................... 4,50€

Pressoir Pays-Basque 

Multifruits, tomate, ananas, orange ou pomme

Tonic bio & artisanal 20cl.................................................. 4,40€
 

Classique, ginger beer ou sureau

Thé glacé Artisanal & bio 33cl........................................... 4,50€

Arima 

Thé noir pêche

limonade ogeu 25cL........................................................ 4,00€

Eau Ogeu gazeuse 33cl/75cl....................................4,00€ / 6,00€

eau Ogeu plate 33cl/75cl........................................4,00€ / 6,00€

Sirop à l’eau Maison Monin 22cl............................................... 3,00€

Demandez nos goûts à votre serveur

Diabolo Maison Monin 22cl....................................................... 3,50€

Demandez nos goûts à votre serveur

jus pétillant bio  33cl..................................................... 4,50€

Pressoir Pays-Basque 
Orange et mandarine

  BIÈ RE  SAN S  ALCO O L 

Edmond - ipa bio 33cl..................................................... 7,50€
Amère et fruitée

Edmond - blanche bio 33cl............................................ 7,50€
Céréalière et fruitée

Edmond - la blonde bio 33cl......................................... 7,50€
Fine amertume, maltée léger

  E AU - D E-VIE  D E  BIÈ RE   	 4CL

Hécate - La débauche 50°............................................. 6,00€
Assemblage de la Cognac Barrel distillée puis vieillie 
en barrique pendant plusieurs mois et une eau-de-vie 
réalisée à partir d’une bière au malt tourbé

Salem - La débauche 50°............................................... 6,00€
Fruit de la distillation du mythique Imperial Stout Nevermore 
puis vieilli dans des barriques ayant contenu les meilleurs 
Imperial Stouts de la brasserie

  TU  N E  LE  B OIR A S  Q U ’ I CI   	 2/4CL

Barbados Plantation 2011 50° ............................ 6,00€ / 11,00€
Rhum Vieux. Cacao, chocolat, fruits secs, bouche ample, 
ronde et gourmande. Finish Bourbon/Cognac/Maury

Australia Plantation 2009 45°............................6,50€ / 12,00€
Rhum Vieux. Notes de fruits tropicaux, bouche typique du 
sherry : cacaotée, légèrement oxydative, finale réglissée. 
Finish Bourbon/Cognac/Palo Cortado

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

EXCLUSIVITÉ BIÈROTHÈQUE / PLANTATION

Kir 14cl ........................................................................... 4,50€

anisé artisanal 3cl ...................................................... 4,50€

Vermouth Rouge artisanal 6cl.................................... 6,00€

Vermouth Blanc artisanal 6cl.................................... 6,00€

  A P É R I T I F 

À La Bièrothèque,  chaque saison est une nouvelle 
aventure gustative ! Tous nos produits sont 100% 
artisanaux et proviennent de producteurs passionnés. 
L’approvisionnement étant variable, nos références 
évoluent au fil des semaines, garantissant toujours une 
sélection fraîche et unique. Laisse-toi surprendre par 
des saveurs inédites à chaque visite ! Rhums, Whiskys, 
Gins, laisse-toi guider par notre équipe.
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EN PLUS DES VINS AFFICHÉS À LA CARTE, VOUS POUVEZ DÉGUSTER SUR PLACE NOTRE BELLE 
SÉLECTION DE BOUTEILLES DE VIN NATUREL OU EN BIODYNAMIE DISPONIBLES EN CAVE : 

PRIX AFFICHÉ + 50% DU PRIX

Wine
B U V E Z  M I E U X

TOUS NOS VINS SONT NATURES OU EN BIODYNAMIE

  B L AN C  S EC 

domaine ciry cattaneo, cuvée pantagruel
Région : Languedoc Appellation : IGP OC               5,00€ / 28,00€
Cépages : Macabeu
Vin vif,  minéral, notes d’agrumes. Biodynamie.

Domaine ESTANDON, GRAIN D’AZUR
Région : Provence Appellation : IGP Var	  5,00€ / 28,00€
Cépages : Chardonnay
Vin fruité, rond, vif et équilibré. 

  B L AN C  D O UX 

Domaine l’ancienne cure, jour de fruit
Région : Sud-Ouest Appellation : Côtes de Bergerac Moelleux   5,50€ /31,00€
Cépages : Sauvignon, Chenin
Nez floral, fruité avec beaucoup de fraîcheur et de plaisir. Biodynamie.

  VIN  O R AN G E 

Domaine scarlata, Carré de lune
Région : Languedoc Appellation : Vin de France 	 35,00€
Cépages : Ugni Blanc
Vin vif, minéral, notes d’agrumes. Nature.

  ROS É 

domaine Estandon, les cercles
Région : Provence Appellation : Côtes de Provence       6,00€ / 34,00€
Cépages : Cinsault, Grenache Noir, Syrah 
Élégant, complexe, vif et salivant. Bio

  RO U G E 

Domaine L’AMOURIER, SAN BRÈS 
Région : Languedoc Appellation : Minervois 5,50€ / 31,00€
Cépages :  Grenache, Syrah, Carignan
Fruits rouges mûrs, épices, bouche gourmande et soyeuse.
Biodynamie.

domaine mas del périé, tu vin plus aux soirées
Région : Cahors Appellation : Vin de France          6,00€ / 34,00€
Cépages : Jurançon noir, Valdiguié, Merlot, Malbec
Fruité, épicé, léger, juteux. Nature.

  CHAM PAG N E 

lallier série r019, brut
Région : Champagne  Appellation : Champagne	 85,00€
Cépages : Chardonnay, Pinot noir
Notes d’agrumes, de fruits blancset de brioche, bulles fines, 
bouche fraîche, intense et fruitée.

Sandrin, À Travers Celles, extra brut
Région : Champagne Appellation : Champagne	 105,00€
Cépages : Pinot noir, Pinot blanc
Fruité , floral, touches salines en bouche, complexité,
 gourmandise, précision et équilibre. Biodynamie

BLANC SEC

BLANC DOUX

VIN ORANGE

ROSÉ

ROUGE

CHAMPAGNE
75cl

12cl / 75cl
12cl / 75cl

75cl



+
Envie d’une pression artisanale bien fraîche à la 
maison ou pour tes  évènements d’entreprise, 
associatifs, mariage... ? Evidemment LA BIEROTHÈQUE                       
loue des tireuses et vend des fûts. Demande ton devis       
à l’équipe !

Deviens un maître de la dégustation avec nos 
formations zythologie, nos experts produits te 
concoctent une expérience enrichissante pour 

développer tes sens et ton savoir.

+ de 1200 références de  bières artisanales, vins en biodynamie, 
spiritueux indépendants, softs originaux et goodies de tes 
brasseries préférées. En recherche de cadeaux sur mesure ? 
Demande conseil à notre super caviste. Amateur ou buveur 
expérimenté, nous avons forcément de quoi te régaler et t’étonner. 

Réservations de groupes, séminaires, anniversaires, pots 
de départs, EVJF/EVG et autres évènements... pour toute 
demande, contacte notre chargée de clientèle à l’adresse 

event@groupevbr.com, on te répond en moins de 48H !

NOS PETITS
POUR T’IMPRESSIONNER


